Heute Abend in der Brasserie Tresznjewski

Unsere Ayinger Bierempfehlungen frisch vom Fass:

Ayinger Celebrator - stark und schwarz wie die Nacht
Friihlingsbier — naturtriibes Exportbier, frisch gebraut zum Friihlingsanfang

Drinks des Abends:
Rum runner - weifSer und brauner Rum, Ananassaft, Limettensaft, Angostura

Tonight Special:
Kurz gebratenes Thunfischfilet mit Safransofde mit sautiertem griinen Spargel und
Bandnudeln

Kokos-Mangocremesuppe mit Kaiserschoten, schwarzem Sesam und Creme-
fraiche

Wildkrdutersalat mit Balsamicovinaigrette, Walntissen, Stangensellerie, roten
Trauben, frischen Feigen, Schalotten, Parmaschinken und Gorgonzolacrostini

Rucola- Fenchelsalat mit Zitronenvinaigrette, Pinienkernen, sonnengetrockneten
Tomaten, Wachteleiern, Artischocken, Avocado und Thunfischfiletwiirfeln

Knackiger Romersalat mit Kokosvinaigrette, Chili, Kaiserschoten, Cashewkernen,
Karotten, jungem Lauch, Paprika, Austernpilzen und Rinderlendenstreifen vom Grill

Ofenfrische Quiche mit Paprika, Zucchini, Auberginen, Lauch, Spinat und
Ziegenkdse, dazu Krduter-Sauerrahm und ein grofder Salat vom Markt

Treszi’s Salmon-Burger mit gegrilltem Lachsfilet, Safranmayonnaise, Babyspinat,
roten Zwiebeln, Fleischtomaten und Steakhouse Fries

Frische Ravioli mit Ricotta und Spinat gefiillt, mit Ofenkirschtomaten, Rucola in
Mandelbutter geschwenkt, dazu geriebenen Parmesan und ein kleiner Salat

Cremiges Weifsweinrisotto mit Rosmarin, Thymian, Schalotten, Hokkaidoklirbis,
Pinienkernen, Rucola, Schafskdse und gegrillten Schweinefiletmedaillons

Rigatoni mit Zuckerschoten, Cashewkernen, Chili, schwarzem Sesam, frischem
Koriander und Friihlingszwiebeln in CurrysofSe, dazu gegrillte
Maishdhnchenbrust

Bandnudeln mit Tomatenconcasée, Schalotten, Austernpilze und frischem Salbei in
Triiffelbutter geschwenkt, dazu geriebenen Parmesan

Treszi’s Grande Bouillabaisse mit Edelfischen, Garnele, Muscheln, Gemiisejulienne
und Safran, dazu Sauce Rouille und gerdostetes Krduterbaguette

Frische MSC Atlantik Muscheln mit Gemiisejulienne, in Tomaten Weifsweinsud
gegart, dazu Sauce Rouille und gerdstetes Baguette

Matjesfilet mit Apfeln, Zwiebeln und Essiggurke mit Krduter-Sauerrahm, dazu
Rostkartoffeln und einen grofden Salat

Regenbogenforellenfilet in Zitronen-Dillbutter gebraten, dazu
Petersilienkartoffeln und einen Gurkensalat

Wiener Schnitzel vom Kalb in Fassbutter ausgebacken, dazu kalt gertihrte
Preiselbeeren, Rostkartoffeln und einen Salat vom Markt

Kdseauswahl mit blauen Trauben, Baguette, Butter und Feigensenf
Kleine Olivenauswahl mit Olivenél, grobem Meersalz und Baguette

Warmer Vanillecrépe mit Beerenragout und Bourbon Vanilleeis
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Fiir unsere Gdste welche von Allergien betroffen sind: In unserer tdglich wechselnden Tages- und Abendkarte, ist es

uns zeitlich

nicht méglich die Allergene mit 100 % Sicherheit zu bestimmen. Daher kénnen alle 14 Allergengruppen enthalten

sein. Wir beraten Sie aber trotzdem gern oder Sie weichen auf unsere Standardkarte aus.
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